Oriskove jeleni rizky na liskach
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Suroviny

Porce: 4

- lisky 200 g

- Salotka 2 ks

- maslo 3 1zice

- brusinkovy kompot 2 1zice
- smetana ke Slehéni 4 1zice
. petrzelka 2 1zice

- listkové orechy 80 g

- strouhanka 100 g

- jeleni maso 8 ks

- vejce 2 ks

- hladkd mouka 80 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lisky radné ocistime od hliny a jehli¢i, Salotky nasekdame na kosticky, slehaCku uslehdame, petrzelku
nasekame.

V panvicce rozpustime 3 1zice masla, ve kterém osmazime liSky spolecné s nasekanymi Salotkami,
poté zalijeme Madeirou a zvérinovym vyvarem. Varime, az nez se vypari asi tretina tekutiny a
ochutime soli a peprem. Vmichame brusinky, petrzelku a 2 1zice z uslehané Slehacky, stdhneme
teplotu a varime do nasi oblibené konzistence, vzapéti prikryjeme, aby oméacka nevychladla.
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