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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 2 strouzek

- tymian 1 1zice

- majoranka 1 1zice

- kozi syr 4 ks

- rostliny olej 6 1zice

- citronova Stava 3 Izice
- vejce 1 ks

- strouhanka 60 g

. ¢ervena paprika 1 ks
- zelena paprika 1 ks

- vinny ocet 2 1zice

. sul 1 Spetka

- bily pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupany cesnek najemno usekdme nebo prolisujeme. Bylinky opereme a trochu si jich odlozime na
ozdobeni. Zbytek nadrobno nasekdme. Pokud nemame Cerstvé bylinky, mizeme pouzit po 1zi¢ce
suSeného tymidnu a majoranky. Platky koziho syra polozime do ploché misky a posypeme ho
cesnekem a bylinkami, zalijeme 3 1zicemi oleje a citronovou stavou. Nechame zhruba 30 minut
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rozlezet. Potom syr lehce osusime. Mezitim rozkvedlame vejce. Platky syra vlozime nejprve do
vajicka a potom je obalime ve strouhance. V panvi zahrejeme 2 1Zice oleje a na ném syr dozlatova
opeceme. Obé papriky ocistime, zbavime zrnek, oplachneme a rozkrajime na tenké prouzky nebo
nahrubo nastrouhdme. Vinny ocet, sill, pepr a zbyly olej peclivé rozmichdme. Do této marinady
zamichame pripravenou barevnou papriku. Kozi syr upravime na talit' s paprikovym salatem a
podavame ozdobeny bylinkami.



