Mamincina velikonocni nadivka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- uzena krkovicka 6 kg
- strouhanka 80 g

- vejce 10 ks

- Cesnek 2 strouzek

- masovy vyvar 0.25 ks
- mladé koprivy 2 Izice
- majoranky 2 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maso uvarime domékka a nakrajime na drobné kosticky

2. Vejce vyslehame do pény s majorankou

3. Pridéme strouhanku, vlazny vyvar z masa, rozetreny ¢esnek, nadrobno nasekané koprivy a
nakrajené maso

4. Podle chuti osolime, popripadé jesté zahustime strouhankou a promichdme

5. Smés nalijeme na sadlem vymazany, hrubou moukou vysypany pekacek a peceme zvolna v troubé
(180 °C) asi 1,5 hodiny dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

dle chuti solime



