Casarecce s brokolici a susenou sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- Brokolice 400 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

- SuSena Sunka 100 g

- Brokolice 1 ks

. Sul 4 Spetka

- Pepr 4 Spetka

- OriSek masla 1 ks

.- Parmazan 40 g

- Téstoviny casarecce 320 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Uvarte v osolené vodé nebo na pare 400 g brokolice rozebrané na razicky.

2 Na 2 1zicich olivového oleje opékejte tence pokrajenou stredni cibuli a 100 g suSené Sunky
(tyrolsky Spek, prosciutto crudo, jamon serrano) nebo i anglické slaniny na nudlicky. Pridejte

varenou brokolici, osolte, opeprete a spolecné jesté prohrejte.

3 Primichejte uvarené casarecce, oriSek masla, shéracku vody z téstovin a podavejte posypané


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

strouhanym parmazanem.



