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Suroviny

Porce: 2

- Cerstvé rajce 1 ks

- Nalozena rajcata 2 ks
- Listky bazalky 10 ks
- Petrzelka 2 1zice

- Listy celeru 6 ks

. Cesnek 1 strouZek

- Piniové orisky 1 1zice
- Parmazan 1 Izice

- Olivovy olej 1 ks

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

. Spagety 320 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
1 Rozmixujte rajCe, sparené, sloupnuté a bez semen, 2 nalozend susSena rajcata, 10 listka bazalky, 2
1zice petrzelky, 6 listl celeru (nejlépe rapikatého), strouzek ¢esneku, 1zici piniovych orisku a 1zici

parmazanu.

2 Postupné pridavejte panensky olivovy olej, aby vznikla ridka pasta, osolte a opeprete. Smichejte se


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Spagetami uvarenymi al dente. Ozdobte bazalkou, piniovymi orisky a parmazanem.



