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Suroviny
Porce: 4

Kuřecí prsa 200 g●

Cibule 1 ks●

Žlutá paprika 1 ks●

Červená paprika 1 ks●

Rajčata 300 g●

Smetana ke šlehání 100 ml●

Olej 1 ks●

Sůl 4 špetka●

Pepř 3 špetka●

Těstoviny rigatoni 320 g●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
1 Na oleji opékejte dozlatova 200 g kuřecích prsou, nakrájených na nudličky a osolených.

2 Zvlášť opečte na 2 lžících oleje nasekanou cibuli, přidejte 1 žlutou a 1 červenou papriku, na
nudličky, a po minutě 300 g spařených sloupnutých rajčat, nakrájených na kostičky, a 100 ml
smetany ke šlehání.

3 Osolte, opepřete a duste ještě 5 minut. Smíchejte s kuřetem a uvařenými rigatoni.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/



