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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 200 g

- Cibule 1 ks

. 7Zluté paprika 1 ks

. Cervend paprika 1 ks

- Rajcata 300 g

- Smetana ke Slehani 100 ml
- Olej 1 ks

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

- Téstoviny rigatoni 320 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na oleji opékejte dozlatova 200 g kurecich prsou, nakrdjenych na nudlicky a osolenych.

2 Zvlast opecte na 2 1zicich oleje nasekanou cibuli, pridejte 1 zlutou a 1 ¢ervenou papriku, na
nudlicky, a po minuté 300 g sparenych sloupnutych rajcat, nakrajenych na kosti¢ky, a 100 ml

smetany ke Slehéani.

3 Osolte, opeprete a duste jesté 5 minut. Smichejte s kuretem a uvarenymi rigatoni.
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