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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 3 strouzek

- Olej 1 ks

- Cukety 2 ks

- Rajcata 400 g

- Cibule 1 ks

. Hifbky 300 g

- Natova petrzelka 1 hrst
. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Opékejte asi minutu 3 oloupané a rozmacknuté strouzky ¢esneku na 3 1zicich oleje. Vyhodte ho a na
ochuceny olej dejte 2 malé cukety na platky, po 2 minutach pridejte 400 g rajcat na kostky. Osolte,
opeprete a varte 6 minut. Zvlast na 2 Izicich oleje opecte 1 nasekanou cibuli, po 5 minutéch pridejte
300 g ocisténych hribki na platky a po 3 minutach hrst petrzelky. Smichejte s omackou a
pappardelle. Jezte s parmazanem.
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