Arasidova polévka - sopa de mani
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Suroviny

Porce: 4

- hovézi zebra s kosti 3 ks
- brambory 4 ks

- hrasek 100 g

. araSidy 200 g

- rajce 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme a nakrajime na Ctvrtky. Cibuli nakrajime nadrobno a orestujeme. Sparime a
oloupeme rajcata a orestujeme nakrajeny Cesnek.

2. Dédme varit vodu a tésné pred varem do ni vlozime hovézi zebirka. Pak priddame stl, oloupana
rajCata, orestovanou cibulku, kmin oregano, chilli a orestovany ¢esnek. Nakonec vmichame mleté
arasidy.

3. Varime, dokud maso nezmékne, a pak pridame boby, hrasek a brambory. Znovu varime.

4. Hotovy pokrm na taliti posypeme sekanou petrzelkou.
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