Domaci rohlicky
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- hladka mouka 1 kg

- drozdi 0.5 kostka

. sul 1 1zice

- mléko 500 ml

- olej 250 ml

- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny suroviny kromé vejce smichdme dohromady a vypracujeme hladké tésto, které nechame v
teple vykynout.

Po vykynuti tésto vyklopime na pomouceny val. Nakrajime ho na malé kousky. Z nich potom
tvarujeme rohlicky. Rozlozime je na plech vylozeny pecicim papirem a potreme rozslehanym
vajickem. Peceme v predehraté troubé pri 180 °C asi 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

