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Suroviny

Porce: 12

- Polohruba mouka 250 g

- Cukr mouckovy 150 g

- Smetana na Slehani 250 g

- Vejce 3 ks

. Prasek do peciva 1 balicek

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Merunky 200 g

- Na vymazani a vysypani plechu:
. Maslo 1 lzice

- Hrubd mouka 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Presejeme mouku a vmichdme do ni prasek do peciva. V druhé misce smisime cukr a vanilinovy cukr.
Potom vSechny sypké prisady dukladné promichdme. Prilijeme smetanu, pridame vejce a
vypracujeme hladkeé tésto.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Merunky vypeckujeme a rozdélime na Ctvrtiny. Dame troubu rozehréat na 220 stupnd.
Plech vymaZeme maslem a vysypeme hrubou moukou.

Tésto vylijeme po plechu a rovhomérné rozprostreme po celé plose. Poklademe merunkami a ddme
do trouby.

Pec¢eme pét minut na 220 stupnd, potom zeslabime a dal$ich pétadvacet minut pe¢eme na 150
stupii. Nechame vychladnout a podavame nakrajené na Ctverce.



