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Suroviny

Porce: 4

- varené brambory ve slupce 600 g
- polohruba mouka 200 g

- vejce 2 ks

- uzené maso 200 g

- velka cibule 1 ks

. sul 1 1zice

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory oloupeme a na jemném struhadle nastrouhame. Priddme mouku, vejce a sl a
zpracujeme tésto. Rukama namocenyma ve vodé tvorime malé kulicky, které hazime do vrouci vody.
Kdyz kulicky vyplavou varime asi 8 minut.

Mezitim na oleji osmahneme nasekanou cibuli dozlatova. Priddme na kostiCky pokrajené uzené maso,
opeprime a dusime dalSich 5 minut.

Podévame s kyselym zelim.
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