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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Drobenka

- maslo 30 g

- maslové susenky 50 g

- Malinova vrstva

- maliny 250 g

. cukr moucka 2 1zice

.- Tvarohova vrstva

- plnotuény tvaroh 200 g
. cukr moucka 2 1zice

.- mléko 4 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1

Drobenka: Rozehrejte troubu na 180 °C, u plynové na stupeni 4. Do rozdrcenych susenek vmichejte
maslo a smés nasypte na plech vylozeny pecicim papirem. Pecte 5-10 minut nebo dokud susSenky
nedostanou zlatavy nadech. Potom je vyndejte z trouby a nechte vychladnout.

2
Malinova vrstva: Nechte si stranou 3-4 celé maliny na ozdobu. Polovinu zbylych malin rozdrtte s
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praskovym cukrem a vmichejte do druhé poloviny. Smés rozdélte do servirovacich sklenek.

3

Tvarohova vrstva: VSechny ingredience vyslehejte a prilévejte mléko tak, abyste dosahli pozadované
konsistence. Lzici smés rozdélte do sklenek na malinovou vrstvu, posypte kfupavou drobenkou a
ozdobte celymi malinami a matovymi listky.

Poznamka:

do tvarohu - ktira a $tédva s jednoho pomerance



