Parmezanové muffiny s maslem ze susenych
rajcat
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Suroviny

Porce: 12

- Vejce 2 ks

- Mléko 0.75 hrnek

- Olivovy olej 0.5 hrnek

- Parmezan strouhany 1 hrnek
- Hladka mouka 0.5 hrnek

- Cukr 2 Izice

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Jedla soda 0.25 1zicka

. Cesnek - jemné nasekany 1 1zice
- Rozmaryn - nasekany 1 1Zice
. Sul 1 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 0.5 1zicka

- SuSena rajcata 30 g

- Tymian 1 snitka

- Maslo 100 g

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Troubu predehrejeme na 170 stupill. V mise smichame vejce, mléko a olej. Nakonec vmichdme
cesnek. Ve druhé mise smichdme obé mouky, nastrouhany parmezan, cukr, prasek do peciva, sodu a
veskeré koreni. Nakonec spojime obsah obou misek a dukladné promichéme.

Tésto rozdélime do dvanacti vymazanych formicek na muffiny. Hladina tésta by méla byt alespon
prst pod vrskem formicky.

Nechame péct dvacet minut, dokud muffiny nezezlatnou. Potom vytdhneme a jesté ve formickach
nechame na rostu ¢i prkénku chladnout deset minut. Pak vyklepneme.

Zatimco se muffiny pecou, vyrobime maslo ze susenych rajcat. Susena rajcata vyjmeme z oleje a
nasekame je na kousky. Primichdme k nim listky tymianu. Do mékkého mésla vmichdme rajcata s
tymidnem a dochutime soli. V pecicim papiru zformujeme do véleCku, zabalime a ulozime na pul
hodiny do lednicky.

Naptl vychladlé muffiny servirujeme s méaslem - ideélni je rozlomit je napul a nechat méslo na
muffinu rozpustit.



