Domaci pastika z kurecich jater
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Suroviny

Porce: 8

- Kureci jatra 500 g

- Maslo 200 g

- Cesnek 2 strouZek

. Salotka 1 ks

- Tymian 1 snitka

- Smetana na Slehani 2 Izice
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Jatra dikladné ocistime. Cesnek nasekdme na kousky, na mensi kosticky nakréjime také Salotku. V
hlubsi panvi zahrejeme 1zici masla a osmahneme na ném Salotku s cesnekem. Pridame jatra a
prisypeme tymian. Jatra opeCeme ze vSech stran dohnéda tak, aby pri stisknuti zistala pruzna.

Pak je rozmixujeme najemno, kdyz trochu vychladnou, priddme 150 g mésla, smetanu a dochutime
soli a peprem. Potom jesté jednou kratce mixujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Zbylé maslo rozpustime a potom dame vychladnout.

Pastiku rozdélime do péti Ci Sesti misek (podle velikosti nddobek) tak, aby nad ni zbyl alespon palec
mista.

Povrch pastiky uhladime. Zalijeme vlaznym rozpusténym maslem a dame ztuhnout do chladnicky.



