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Suroviny

Porce: 4

- Panensky olivovy olej 2 1zice
. Cesnek 1 strouzek

- Sardelové filety 4 ks

- Rajcata 250 g

- Zelené olivy 16 ks

- Bazalka 1 Izice

- Petrzelka 1 1zice

- Drcené chilli 2 Spetka

- Rukola 2 hrst

- Téstoviny cappelletti 320 g
- Ricotta 50 g

- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na 2 Izicich panenského olivového oleje opékejte minutu oloupany rozmacknuty strouzek ¢esneku.
Vyjméte ho a dejte do panve 4 pokrdjené sardelové filety.

2 Kdyz se rozpusti, pridejte 250 g krajenych rajcat z konzervy a po 10 minutach 16 nasekanych
zelenych oliv, po 1zici nasekané bazalky a petrzelky, drcené chilli podle chuti a varte dalSich 10
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minut.

3 Vhodte 2 hrsti pokrdjené rukoly do vrouci osolené vody a po 10 minutdch pridejte orecchiette.
Uvarené spole¢né scedte a na ohni promichejte s omackou. Primichejte 50 g rozdrobené ricotty a
podavejte posypané pecorinem nebo parmazanem.



