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Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Rapik celeru 1 ks

- Brambor 250 g

- Kratké téstoviny 320 g

- Zeleninovy vyvar 600 ml
. Sunka 100 g

- uzeny syr 100 g

- Parmazan 50 g

- Maéslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

. Rapik celeru 1 ks

- Brambor 250 ¢

- Kratké téstoviny 320 g

- Zeleninovy vyvar 600 ml
. Sunka 100 g

- uzeny syr 100 g

- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1 Na 2 Izicich mésla opecte nadrobno nasekanou malou cibuli, rapik celeru a 250 g brambor
nakrajenych na kosticky. Prisypte 320 g smési suchych kratkych téstovin a zalijte 600 ml vrouciho
zeleninového vyvaru. Varte, obcas zamichejte, a vzdy, kdyz se vyvar vstrebd, dolijte jednu sbéracku,
jako kdyz pripravujete pravé italské rizoto.

2 Do hotovych téstovin s témér vyvarenou stavou vmichejte 100 g Sunky nakrajené na kosticky a 100
g pokrajeného uzeného syra provola (nebo treba kaskaval ¢i ostiepok). Ochutnejte a pripadné
dosolte, podavejte se strouhanym parmazanem.



