Pipe rigate v salse verde
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Suroviny

Porce: 4

- Spenéatové listy 200 g

- Ricotta 200 g

- Parmazan 1 Izice

- Mléko 100 ml

- Muskatovy orisek 1 Spetka
. Téstoviny pipe rigate 320 g
- Pepr 4 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V osolené vodé uvarte 200 g Spenatovych listli, scedte, vymackejte a najemno nasekejte. Dejte je do
misy spolu s 200 g ricotty, 1zici parmazéanu, Spetkou muskatového orisku, osolte, michejte a prilijte
asi 100 ml mléka, abyste ziskali krém. Smichejte s pipe rigate nebo jinymi trubkami a na talitich
posypte peprem a strouhanym parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

