Riccioli alla vodka
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 2 lzice

- Cervena paprika 2 ks

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

- Dijonska horcice 1 1zicka
- Smetana 30% 200 ml

- Vodka 3 1zice

- Téstoviny riccioli 320 g

- Pazitka 1 hrst

- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 2 Izicich mésla domékka opékejte 2 cervené papriky, na nudlicky. Osolte, opeprete, pridejte
1zicku dijonské horcice, 200 ml 30% smetany, 3 1zice vodky a uz jen prohrejte. Smichejte s uvarenymi
téstovinami riccioli. Podavejte s nasekanou pazitkou a strouhanym parmazénem.
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