Pappardelle s cekankou a uzenym pstruhem
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 60 g

- Porek 1 ks

. Cervenéa ¢ekanka 1 ks

- Nakladany Cerveny pepr 1 1zice
. Sul 4 Spetka

- Téstoviny pappardelle 320 g

- Uzeny pstruh 100 g

- Kopr 1 1zice

- Maslo 60 g

- Pérek 1 ks

. Cervena ¢ekanka 1 ks

- Nakladany Cerveny pepr 1 1zice
. Sul 4 Spetka

- Téstoviny pappardelle 320 g

- Uzeny pstruh 100 g

- Kopr 1 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 60 g masla opékejte asi 5 minut 1 pdrek na nudlicky. Pridejte pokrdjenou ¢ervenou ¢ekanku, 1zici


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nakladaného Cerveného pepre (lehce pomackaného), osolte a na prudkém ohni minutu michejte.
Vmichejte uvarené pappardelle, pridejte 100 g uzeného pstruha rozebraného na kousky, 1zici kopru a
jesté chvilku michejte.



