Ostré tagliatelle s houbami
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 4 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- Pancetta 50 g

- SusSena chilli papricka 1 ks
- Houby 300 g

. Sul 4 Spetka

. Téstoviny tagliatelle 320 g
- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V panvi na 4 1zicich oleje opékejte asi minutu 2 pokréajené strouzky cesneku, 50 g pancetty Ci jiné
slaniny a 1 drcenou susenou chilli papricku. Prisypte 300 g pokrajenych hub, osolte a za stalého
michéni zvolna opékejte 10 minut. Primichejte tagliatelle; podavejte se strouhanym pecorinem ¢i
parmazanem.
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