Penne ricce s bylinkovym pestem
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Suroviny

Porce: 2

- Olej 1 Izice

. Salotka 1 ks

- Listy rimského salatu 6 ks
- Hladkolisté petrzelka 2 hrst
- Parmazan 2 Izice

- Olivovy olej 2 1zice

- Smetana 3 1zice

. Cerstvy tymian 1 1Zi¢ka

- Rozmaryn 2 1zi¢ka

. Téstoviny penne 320 g

. Sul 4 Spetka

- Olej 1 lzice

. Salotka 1 ks

- Listy rimského salatu 6 ks
- Hladkolista petrzelka 2 hrst
- Parmazan 2 Izice

- Olivovy olej 2 1Zice

- Smetana 3 1zice

. Cerstvy tymién 1 1Zicka

- Rozmaryn 2 1zicka

- Téstoviny penne 320 g

. Sl 4 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pocet porci: 2

Postup:

1 Na lzici oleje zpénte Salotku na mésicky, pridejte 6 listd fimského salatu na nudlicky a michejte
jesté minutu. Rozmixujte 2 hrsti hladkolisté petrzelky se 2 1zicemi strouhaného parmazanu, 1-2
1Zzicemi panenského olivového oleje, 3 1zicemi smetany a osolte.

2 Vmichejte 1zici cerstvého tymidnu a 2 1zicky rozmarynu nasekaného nadrobno. Scezené penne
ricce smichejte nejdrive se Salotkovou smési a pak s bylinkovym pestem a troskou vrouci vody z
téstovin



