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Suroviny

Porce: 4

- hladka mouka 2 hrnek
- taveny syr 2 kostka
- tuk 250 ¢

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Povoleny tuk smichdme s tavenym syrem a moukou

2. Vytvorime malé bochéanky, do kazdého udélame dulek a klademe je na plech vyloZeny papirem na
peceni

3. Kazdy dulek v kolaci vyplnime naplni dle vlastniho vybéru, skvéla jsou povidla, tvarohova napln
apod.

4., Pripravené kolaCky upeceme v troubé vyhraté na 180 °C dozlatova, peCeme tedy asi 15 minut

3. Upecené rychlokolacky posypeme mouckovym cukrem a vychladlé muzeme podavat.
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