Livanecky s boruvkovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- bily jogurt 0.5 kelimek
. bortvky 100 g

- cukr krystal 2 1zice

- cukr moucka 1 1zice

- livanecky 3 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Pripravime si klasické livanecky. Cast bortivek kratce povarime s trochou vody a cukru (dle sladkosti
bortvek a nasi chuti). Jogurt smichame s borGivkovou smési. Muzeme servirovat.

Na talif ddme nejprve livanecky, ty polijeme jogurtem s povarenymi bortvkami. Posypeme trochou
¢erstvych bortvek. Talif ozdobime $lehackou a ¢okolddovou polevou. Na zavér posypeme
mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

