Penne s houbami a speckem
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 ks

- Specka 200 g

- Cesnek 1 strouZek

. Salotka 1 ks

. Cerstvé houby 200 g

- Smetana ke Slehani 50 ml
. Téstoviny 320 g

- Petrzelova nat 1 Izice

. Cerstvy tymian 1 1Zi¢ka
. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

- Olivovy olej 1 ks

- Specka 200 g

- Cesnek 1 strouzek

. Salotka 1 ks

. Cerstvé houby 200 g

- Smetana ke Slehani 50 ml
- Téstoviny 320 g

- Petrzelova nat 1 IzZice

. Cerstvy tymién 1 1Zicka
. Sl 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na 1Zici olivového oleje opecte dokrupava 200 g specku nebo jiné suSené Sunky. Zvlast zpénte na
1Zici oleje nasekany 1 strouzek ¢esneku a 1 pokrajenou Salotku. Pridejte 200 ¢erstvych hub
nakrajenych na platky a opékejte 4 minuty, osolte a opeprete.

2 Vmichejte uvarené penne nebo jiné kratké téstoviny, 50 ml smetany ke Slehani, 1zici nasekané
petrzelky a 1ziCku Cerstvého tymianu a na talifi ozdobte speckem.



