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Suroviny

Porce: 4

- Olej 2 lzice

- Cibule 1.2 ks

- Kureci prsa 200 g

. Zluté papriky 100 g
- Lilek 100 g

- Bilé vino 50 ml

- Rajcata 2 ks

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

. Téstoviny penne 320 g
- Tymian 2 Spetka

- Parmazan 40 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 2 Izicich oleje opékejte 1/2 cibule nadrobno, pridejte 200 g kurecich prsou na nudli¢ky a
osolenych a michejte 4 minuty. Prisypte 100 g zluté papriky a 100 g lilku na kosticky a opékejte dalsi
3 minuty. Zalijte 50 ml bilého vina; az se odpari, pridejte 2 nakrajena rajcata bez slupky, sul a pepr a
varte 4 minuty. Smichejte s penne rigate. Zdobte tymidnem a parmazanem.
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