Penne s tunakem a paprikou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Olej 2 lzice

- Jarni cibulka 1 ks

. 7Zluté paprika 125 g

. Cervend paprika 125 g
- Rajcata 200 g

- Chilli 1 Spetka

. Sul 4 Spetka

. Tuhék 150 g

- Téstoviny penne 320 g
- Bazalka 1 hrst

- Olej 2 1zice

- Jarni cibulka 1 ks

. Zluté paprika 125 g

. Cervend paprika 125 g
- Rajcata 200 g

- Chilli 1 Spetka

. Sl 4 Spetka

- Tundk 150 g

- Téstoviny penne 320 g
- Bazalka 1 hrst

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Na 2 Izicich oleje zpénte nasekanou jarni cibulku, prihodte prouzky zlutych a cervenych paprik
(celkem 350 g) a opékejte 3 minuty. Pridejte 200 g rajcat, na kostky, $petku chilli, sul a varte 20
minut. Smichejte se 150 g tundka z konzervy, s uvarenymi penne a bazalkou.



