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Suroviny
Porce: 4

Brambory 400 g●

Špagety 320 g●

Fenyklová semínka 1 lžička●

Olej 6 lžíce●

Čerstvá klobása 350 g●

Sůl 4 špetka●

Pepř 3 špetka●

Rozmarýn 1 lžička●
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Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Do vroucí osolené vody dejte 400 g brambor na kostky, 320 g špaget a lžičku fenyklových semínek.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/


Na 6 lžících oleje opečte 350 g rozdrobené čerstvé klobásy bez střívka. Sceďte brambory s
těstovinami a přimíchejte do pánve. Osolte, opepřete, přidejte lžičku nasekaného rozmarýnu a chvíli
prohřívejte


