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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Lasagne 200 g

- Brambor 200 g

- Zelené fazolky 100 g

- Syr stracchino 150 g

- Domadci janovské pesto 150 g
- Panensky olivovy olej 1 ks

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Oloupané brambory nakrajejte na tenké platky. Dejte je do vrouci osolené vody a varte 5 minut. Do
stejné vody vhodte fazolky nakrajené nasikmo a varte je 2 minuty. Slijte a asi shéracku vody z vareni

si dejte stranou.

2 Do vrouci osolené vody s 1 1zici olivového oleje ponorte na par sekund lasagne. Slijte je a rozlozte
na Cistou utérku.

3 Troubu predehrejte na 180 °C.

4 Rozmixujte stracchino s 2/3 pesta a shéraCkou vody, ktera vam zbyla z vareni zeleniny. Lzici smési
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dejte na dno zapékaci nadoby (22 x 28 cm), na ni rozlozte lasagne, pak brambory, fazolky a
syrovopestovou smés. Vrstvy opakujte do spotrebovani prisad; koncit byste méli bramborami,
fazolkami a syrem s pestem. Pecte 20 minut. Pri podavani ozdobte zbyvajicim pestem.



