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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 2 ks

- Kapary 30 g

- Méta 6 snitka

- Hladkolistéd petrzelka 3 snitka
- Bazalka 1 svazek

- Oloupané mandle 30 g

- Cesnek 1 strouZek

- SusSena chilli papricka 1 ks
. Sul 4 Spetka

- Panensky olivovy olej 1 ks
- TresSnova rajc¢atka 300 g

. Spagety 320 g

- Kaparové plody 12 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Rozmixujte 2 oloupana rajc¢ata, 30 g kapart, snitku maty, 3 snitky hladkolisté petrzelky, svazek
bazalky, 30 g oloupanych mandli, strouzek ¢esneku, 1 drcenou susenou chilli papricku, Spetku soli a
4 1zice panenského olivového oleje.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2 V pénvi na 2 lzicich oleje kratce opecte nasekany strouzek Cesneku a 300 g prepulenych
treSnovych rajéatek. Uvarené spagety promichejte s pestem i rajéatky a ozdobte 12 kaparovymi
plody a bazalkou.



