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Suroviny

Porce: 6

- Suché téstoviny 300 g

- Olivovy olej 1 Izice

. Cervené cibule 1 ks

- SuSena rajcata 50 g

- Nakladané papriky 100 g
- Bazalkové listky 100 g

- Rajcata 750 g

- Tundk 2 plechovka

- Citronova stava 60 ml

- Na posypku

. Cerstvé strouhanka 200 g
- Maslo 100 g

- Hladkolista petrzelka 2 hrst
. Kira z citronu 1 lzice

. Cesnek 2 strouzek

. Sl 4 Spetka

- Pepr 4 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1 Troubu rozehrejte na 200 °C. Téstoviny uvarte podle navodu na obalu ve vrouci osolené vodé. Pak
poradné slijte a odlozte stranou.

2 V neprilnavé panvi rozehrejte na vyssim plameni olej a opecte na ném domeékka cibuli; staci asi 3
minuty. Pak snizte plamen a do panve pridejte susena rajcata, nakladané papriky a bazalku a minutu
michejte. Prisypte rajcata nakrajena na kosticky, smés privedte k varu a 10 minut ji pod poklickou
nechte na mirném ohni probublavat.

3 Panev sejmeéte z ohné a jeji obsah promichejte s téstovinami, tundkem a citronovou $tavou. Smeés
rozprostrete do mél¢i nadoby vhodné k zapékéni o objemu priblizné 2,5 1.

4 Suroviny na posypku zpracujte v robotu a osolte a opeprete podle chuti. Smési posyp te téstoviny a
10-15 minut je zapékejte, aby strouhanka zezlatla a byla krupava.



