Pusinkovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- cukr krystal 3 1zice

- cukr moucka 200 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kéva 5 1zice

- listové tésto 1.2 balicek
- mléko 1.21

- polohruba mouka 150 g
- hera100 g

- vanilkovy pudink 1 balicek
- vejce 9 ks

-vodal.4l

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do hrnce dame vodu, kterou svarime, osolime ji, priddme tuk, nechame ho rozpustit a za stalého
michéni nasypeme vSechnu mouku. Na mirném plameni stale michdme, az se tésto prestane chytat
varecky i hrnce. Pak jesSté chvili michame mimo ohen. Do teplého tésta dame postupné vajicka jedno
po druhém a kazdé velmi dobre promichdme. Na pomouc¢néném vale vyvalime listkové tésto do tvaru
kruhu a ddme ho na vymastény plech. Vajecné téstiCko dame do cukrarského sacku se Sirsi trubickou
a na listkové tésto nastrikdme spiralu. Tak pouzijeme asi jednu polovinu tésta. Z druhé poloviny
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vytvorime na okraj plechu asi 20 pusinek. Obé tésta lehce pocukrujeme , vloZzime do predehraté
trouby a pec¢eme asi pul hodiny, az je moucnik zlatavy. Béhem peceni neni dobré otvirat troubu a
snizovat teplotu. UpeCeny moucnik vyjmeme z trouby a nechame vychladnout. Mezitim si pripravime
krém tak, Ze mléko smichdme s cukrem a pudingovym praskem a uvarime. Sejmeme ho z ohné,
promichdme a do horkého vmichame postupné vSechny zloutky.

Hustym krémem naplnime vSechny pusinky, které jsme si predem rozkrojili ostrym nozem a opét je
spojime. Zbyly krém smichdame se snéhem uslehanym ze tfi bilkd a trochy cukru. Timto krémem
ozdobime dort, pusinky polozime okolo obvodu a prelijeme kavovou polevou. Cely dort nechame
dobre vychladit a zdobime ho Slehackou.

Kéavova poleva: 200 g mouckového cukru dame do misky, pridame

5 1zic horké cerné kavy a michame tak dlouho, az poleva zhoustne.



