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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 400 g

- Maslo 20 g

- Olivovy olej 1 Izice
. Salotka 5 ks

. Zampiony 200 g

- Kureci vyvar 60 ml
- Baby Spenat 70 g

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Téstoviny uvarte podle navodu na obalu ve vrouci osolené vodé, aby byly al dente. Slijte a udrzujte
v teple.

2 Mezitim zahrejte neprilnavou panev na strednim plameni. Vlozte maslo, olej a cibuli, opékejte
deset minut, aby zacala zlatnout. Vsypte houby a opékejte pét minut, aby zmékly. Pridejte vyvar a

Spenat a michejte do chvile, kdy listy zavadnou.

3 Téstoviny promichejte s omackou a podavejte teplé. Muzete je posypat strouhanym parmazanem.
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