Pikantni Spagety s houbami
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

. Zampiony 250 g

. Cesnek 1 strouzek

- Petrzelka 1 svazek

- Cibule 1 ks

- Celerovy rapik 1 ks

- Sekana rajcata 400 g

. Cervena chilli papricka 1.2 ks
. Spagety 300 g

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na panvi zahrejte 1zici oleje, vsypte houby a opékejte na vysokém plameni tri minuty, aby zezlatly a
zmékly. Vsypte Cesnek, opékejte jesté minutu, pak vse premistéte do misky s petrzelkou. Na panev
vlijte zbyvajici olej, vsypte cibuli a celer a opékejte pét minut do svétlezlaté barvy.

2 Vmichejte rajcata, chilli a trochu soli, privedte k varu. Stahnéte plamen a nechte nezakryté deset
minut zvolna varit. Mezitim uvarte a slijte Spagety. Zalijte je omackou a posypte houbami. Podavejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

