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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny papardelle 400 g
- Olivovy olej 1 Izice

- Kapary 2 Izice

- Parmazan 100 g

. Cerstvéa smetana 200 ml

. Morska sul 4 Spetka

. Maslo 2 lzice

- Bily pepr 3 1zicka

. Citronovéa kura 1 1zicka

- Citronova stava 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Uvarte téstoviny podle navodu na obalu. V malé panvicce rozpalte olej a opékejte v ném kapary
dokrupava asi 1-2 minuty. Vyjméte a nechte na papirové utérce odsat prebytecny tuk.

2 V kastrilku zahrejte smetanu, pridejte polovinu pepre, osolte a michejte asi 3 minuty. Ztlumte
ohen, vmichejte parmazén, citronovou kiru i $tavu a po minuté vypnéte. Okamzité po kouskach
zaSlehejte maslo a vmichejte do zcezenych téstovin. Na taliri posypte zbytkem pepre a ozdobte
kapary a hoblinami parmazanu.
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