Testoviny s chrestem a matovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Méta 3 svazek

- Ricotta 250 g

- Parmazan 40 g

- Téstoviny farfalle 400 g
- Zeleny chrest 200 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Téstoviny dejte varit podle navodu na obalu. V robotu rychle nasekejte matové listky, ricottu a
strouhany parmazan, aby vznikla hladka zelena omécka (pokud by mél robot viditelné obtize,
pridejte trochu vody z téstovin). Poradné osolte a opeprete.

2 K téstovindm na posledni dvé az tri minuty vareni pridejte nakrajeny chrest. Az budete téstoviny s
chrestem slévat, schovejte si trochu vody. Téstoviny, chrest a podle potreby také par lzic vody vratte
do hrnce. Rychle vmichejte matovou omacku, jidlo rozdélte na Ctyri talife, navrch dejte cerstvé
hobliny parmazanu a okamzité podavejte.
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