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Suroviny

Porce: 4

- Penne 400 g

- Cerstvy hrasek 150 g

- Panensky olivovy olej 2 1zice
- Tyrolsky Spek 200 g

- Ricotta 280 g

- Citronova stava 2 lzice

- Kerblik 3 hrst

. Morska sul 4 Spetka

. Cerstvé mlety pept 2 $petka
- Parmazan 40 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Vhodte téstoviny do vrouci osolené vody a uvarte je na skus podle navodu na obalu.

2 Mezitim nasypte do kastrulku s vrouci vodou hréasek, povarte dvé minuty, slijte a zchladte pod
tekouci studenou vodou. Pokrajejte Spek na nudliCky a v panvi na oleji ho opékejte asi tri minuty
doktupava. Pridejte hrasek, michejte minutu a vypnéte. Smés promichejte v mise se scezenymi
téstovinami, ricottou, citronovou stavou, kerblikem, osolte a opeprete. Pri podavani posypejte
parmazanem.
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