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Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso 400 g

- Zelené jarni cibulky 4 ks

- Hladkolista petrzelka 1 1zice
- Omaéacka barbecue 2 Izice

. Morska sul 4 Spetka

. Cerstvé mlety pept 3 $petka
- won ton placicek 30 ks

- Vejce 1 ks

- Majonéza 80 g

- Rajcatova stava 60 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Troubu predehrejte na 180 °C. Mleté maso, cibulky, petrzelku, barbecue omacku, sul a pept dobre
promichejte v mise. Pak smés rozdélte pomoci I1zicky na placicky. Okraje potrete namocenym prstem
a primacknéte k sobé.

2 Kukly dejte na plech vylozeny pecicim papirem, potrete vajickem a pecte 20 minut dozlatova.

3 Majonézu a rajcatovou Stavu promichejte v misce. Podavejte ke kuklam
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