Téstoviny s ancovickami a citronem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 400 g

- Zékladni rajcatova oméacka 1 ks
- Matové listky 40 g

- Filatka z ancovicCek 5 ks

. Kura z biocitronu 1 1zicka

. Morska sul 4 Spetka

. Cerny pept 3 $petka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Téstoviny varte ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu; zpravidla deset az dvanact minut,
aby byly al dente.

2 Poradné je slijte a vratte do hrnce.

3 Pridejte rajcatovou omacku, matu, sardelky, citronovou kuru, osolte a opeprete.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

