Krémove spagety s krabim masem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Spaget 400 g

- Hrasek 200 g

- Krabi tyCinky 300 g

- creme fraiche 5 1zice

- Chilli papricka 1 ks
Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 400 g Spaget uvarte v osolené vodé al dente (na skus). 200 g hrasku dvé az tri minuty povarte
domékka. Spagety scedte, trochu vody uschovejte a téstoviny vrate do hrnce.

2 Pridejte k nim 300 g krabich ty¢inek, povarenych v pare a pokrajenych na kousky, hrasek a 5 Izic
creme fraiche, 1 chilli papricku zbavenou seminek a pokrajenou, hrst najemno nasekané petrzelky,
Stavu a kiiru z jednoho citronu; podle potreby pridejte trochu slité vody.
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