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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg
- maslo 50 g
- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme, nakrajime na kousky a uvarime do mékka, pak vodu slijeme a teplé brambory
prolisujeme

2. Priddme zlutky, hrubou mouku, nastrouhany muskéatovy oriSek, pepr a sul, vypracujeme tésto

3. Z pripraveného tésta vytvarujeme hrusky, které obalime v klasickém trojobalu, tedy v hladké
mouce, vejci a strouhance, jako stopku pouzijeme kousek Spagety, bubédka vytvorime z hrebicku

4. Vymodelované hrusky smazime ve fritéze dozlatova.

Poznamka:

Brambory Williams (Pommes Wiliams) jsou dekorativni krokety francouzského puvodu pojmenované
podle odrudy hrusky Williams. Podavame jako prilohu ke zvéring, steakum, biftekim apod.
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