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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 3 1zice

- vanilkovy cukr 1 balicek
- jahody 250 g

- reven 400 g

- jable¢na stava 500 ml

- smetana 200 ml

- solamyl 30 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou reven nakrajet na 2cm silné kousky, jahody prekrojit podle velikosti naptl nebo na
ctvrtky. Ve 3 1zicich jablecné Stavy rozpustit Skrobovou moucku. Reven s cukrem a zbytkem stavy
uvedeme do varu. Snizit teplotu a varit, dokud se reven nezacne rozpadavat. Prilit rozpusténou
skrobovou moucku, nechat prejit varem a stdhnout ze spordku. Nechat kratce vychladnout a vmichat
jahody. Rosol rozdélit do 4 sklenénych misek (nebo $alkl) a ulozit nejméné na 2 hodiny do
chladnic¢ky. Smetanu uslehat s vanilkovym cukrem do polotuha, nalit na rosol a ozdobit dle vlastniho
uvazeni.
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