Hrachovice s podkrkonosi

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hrach 250 g

- maslo 50 g

- mletd skorice 1 Spetka

- muskatovy orisek 1 Spetka
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Prebrany hrach namocime do studené vody a nechame pres noc v chladu

2. Na nabobtnaly hrach nalijeme vodu, priddme kousek masla a varime

3. Uvareny hrach protreme pres sito nebo jej rozemeleme na masovém strojku, vlozime do smetany,
okorenime, osolime, jesté kratce povarime a podavame s pokrajenou a na masle osmazenou zemli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

