Slunicka

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 130 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- maslo 150 g

- hladkd mouka 450 g

- prasek do peciva 1.2 balicek
- rum 2 lzice

. sul 1 Spetka

- vejce 3 ks

- zakysané smetany 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zmékly tuk uttit s obéma cukry dohladka. Pridat vejce, smetanu, rum a zamichat. Vmichat mouku s
praske do peciva a soli. Vypracovat tésto a odlozit na hodinu do chladu. Pak z néj vyvalet plat vysoky
asi 3 mm a vykrajet z néj koleCka, stredy vykrojit formiCkou. Vnéjsi okraje paprskovité nariznout
ostrym nozem. Sluni¢ka osmazit z obou stran na rozpaleném tuku dozlatova a rozlozit je na papirovy
ubrousek, aby se odsal prebytecny tuk. Jesté horka jeobalit ve smési vanilkového a skoricového
cukru.
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