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Suroviny
Porce: 4

Thajská rybí omáčka 4 lžíce●

Šťáva z limety 2 ks●

Třtinový cukr 1 lžíce●

Šalotka 2 ks●

Chilli paprička 2 ks●

Karotka 3 ks●

Rýžové nudle 100 g●

Mátové lístky 2 lžíce●

Arašídy 1 hrst●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Thajsko

Počet porcí: 4

Postup:
Na zálivku smíchejte rybí omáčku, limetovou šťávu, cukr, šalotku a chilli papričku; nechte 5 minut
odpočinout. Potom vmíchejte karotku, scezené nudle, mátu. Jednotlivé porce posypte arašídy a
podávejte s dílky limety.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

