Testoviny s fazolkami a susenou sunkou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Tagliatelle 175 g

- Zelené fazolky 200 g

- Prosciutta 3 platek

- Olivovy olej 1 1zice

- Zakysana smetana 2 lzice

. Morska sul 4 Spetka

. Cerstvé mlety pept 3 $petka
- Tagliatelle 175 g

- Zelené fazolky 200 g

- Prosciutta 3 platek

- Olivovy olej 1 1zice

- Zakysana smetana 2 1Zice

. Morska sul 4 Spetka

. Cerstvé mlety pepr 3 $petka

Doba pripravy: 20 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1 Uvarte tagliatelle podle navodu na obalu. Fazolky Sikmo prekrajejte a Ctyri minuty pred
dokoncenim je prihodte k téstovinam.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2 Mezitim kazdy platek suSené Sunky nakrajejte na 5-6 dilu. V panvi na oleji Sunku ruchle opecte
dokrupava.

3 Slijte téstoviny s fazolkami a vsypte do panve se Sunkou, pridejte zakysanou smetanu, osolte a
opeprete. Dobre promichejte, aby se chuté promisily.



