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Suroviny

Porce: 4

. Cervena cibule 4 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Kratké téstoviny 400 g

- Balzamikovy ocet 2 Izice
- Rozinky 4 1zice

- Kapary 2 lzice

- Piniova seminka 4 1zice

- Mlady baby Spenat 300 g
. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na velké neprilnavé panvi zaCnéte na oleji zvolna opékat cibuli. Bude trvat zhruba deset minut, nez
bude pékné mékka. Mezitim uvarte téstoviny ve vrouci osolené vodé (podle navodu na obalu).

2 Do zméklé cibule vmichejte ocet, rozinky, kapary a vétsi cast piniovych seminek. Lehce osolte a
opeprete. Minutu prohrivejte. Pridejte Spenat a trochu horké vody z vareni téstovin, promichejte, aby
Spenat zavadl. Téstoviny slijte a smichejte s cibulovou smési. Rozdélte do misek, posypte zbyvajicimi
piniovymi seminky.
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