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Suroviny

Porce: 4

- bilek 2 ks

- citrénova Stava 1 ks

- cukr krupice 275 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- maliny 250 g

- smetana 125 ml

- tvaroh 150 g

- vosné 20 ks

. zelatina 6 platek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleatinu d4t nabobtnat, tvaroh se 125g cukru a stil promichat metlou. Uslehat si zvlast bilky a
smetanu. Zelatinu vymackat, rozpustit a zamichat do tvariohu. Posptupné vmichat $lehac¢ku a snih.
Formicky vyplachnout studenou vodou a naplnit tvarohovou smeési. Ulozit na 90 minut do chladnicky.
Zbytek cukru varit wse 125 ml vody asi 5 minut na sirup, nechat vychladnout. ViSné namocit
dosirupu, 12 prebranych malin dat stranou, zbytek s citronovou Stavou a vanilkovym cukrem
rozmeélnit. Tvarohové kopecky vyklopit, navrsit ovoce i omacku a ozdobit medunkou
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