Siroké nudle s chorizem a fetou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 400 g

- Klobésky chorizo 2 ks

- Mrazeny hrasek 3 hrst

- Smetana 240 ml

- Fetal1l00 g

- Bazalkové listky 1 hrst

. Morska sul 3 Spetka

. Cerstvé mlety pept 2 $petka
- Téstoviny 400 g

- Klobésky chorizo 2 ks

- Mrazeny hréasek 3 hrst

- Smetana 240 ml

- Feta1l00 g

- Bazalkové listky 1 hrst

- Morské sul 3 $petka

. Cerstvé mlety pepr 2 $petka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte podle ndvodu na obalu. Mezitim na stfednim plameni rozehrejte velkou panev s


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

neprilnavym povrchem. Vsypte chorizo a opékejte dvé az tri minuty, pak prihodte hrasek, vlijte
smetanu a privedte k varu. Snizte teplotu a mirné zahrivejte, dokud omacka nezhoustne.

Scedte téstoviny a smichejte je se smetanovou omackou. Pridejte fetu i bazalku, podle chuti osolte a
opeprete.



