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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Téstoviny penne 200 g

. Cerstva ricotta 125 g

. Sul 3 Spetka

- Cerstvy baby $penéat 1 baleni
- Citronova stava 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

- Bazalka 2 Spetka

. Cerstvé mlety pept 2 $petka
- Parmazdan 3 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Uvarte 200 g kratkych téstovin (penne), slijte je a zamichejte k nim 125 g ¢erstvé ricotty. Osolte,
smichejte s Cerstvym baby Spenatem, stavou z 1 citronu, olivovym olejem, bazalkou a Cerstvé mletym
cernym peprem. Podavejte s parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

