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Suroviny

Porce: 5

. citrénové kira 1 Spetka

- cukr moucka 45 g

- mlety mék 3 1zice

- hladkd mouka 170 g

- piskotové drobky 2 1zice

- rum 3 lzice

. viSniova zavarenina 5 1zice
- tuk 85¢g

. zloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mouku prosejeme do misy, vmichdme mak, cukr, citronovou kuru. Priddme na kousky nakréjeny tuk,
Zloutek a zpracujeme vlacné, tuzsi tésto, které zabalime do félie a nechame v chladu 1 - 2 hodiny
rozlezet. V misce promichame zavareninu, rum a zahustime piSkotovymi drobky. Na pomouceném
vale rozvalime tésto na tenky plat a vykrajime z ného ctverecky. Na kazdy dame trochu pripravené
nadivky. Protilehlé cipy potreme trochou rozslehaného bilku a spojime pres sebe. Mirné pritlacime.
Satecky rozlozime na papirem vyloZeny plech. Pe¢eme v troubé vyhiaté priblizné na 165°C asi 8 - 10
minut, az povrch $atecku zruzovi. Pred podavanim je pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

citrénova kira na jemno nastrouhand



